APPELLATION
SAINT-CHINIAN

CUVEE
Cuvée UAncétre

Syrah, Grenache noir,
vieux Carignan 80 a 120 ans

Argilo-calcaire, calcaire blanc concassé,
a 300 métres d’altitude, climat
méditerranéen

Manuelle, de mi-septembre a mi-octobre
40hl/hectare

Cuvaison 3 a 5 semaine

90% en cuve sur lies fines et 10% en
barrique

Carton de 6 bouteilles bordelaises

Viandes rouges grillées, volailles,
fromages au lait cru et spécialités
régionales : travers de porc aux navets de
Pardailhan caramélisés du Sacré-Ceeur



